¥

STIFTUNG ZU DEN HEILIGEN FABIAN UND SEBASTIAN

lebenswertes Leben - wiirdevolles Alter

17. August bis 23. August 2026

Vorspeise Menu | Menu Il

Dessert

Hackpfanne, Bohnchensalat und Fleischauswahl, Gemuse und

Monta Gemusecreme 7,9 .
g Nudeln 1,3,7,8,9 Pulree 7,10

Joghurtdessert 7

Rostbratwurst mit Jagersole,

1,3,10

Dienstag Kaltschale Broccoli und Kartoffelspalten 7 Kartoffel-Schinken-Auflauf 3,7 Nougatcreme 7
Mittwoch - Brgtkarto_ffeln mit Salat und siehe Menu 1 Eis 7
Spiegelei 3,7
Hahnchenschnitzel mit
Donnerstag Broccoli Cremesuppe 7 TomatensofRe, Salat und Kroketten |siehe Menu 1 Ananascreme 7
1,3,7
. Uberbackenes Fischfilet Natur auf | Kartoffeltaschen mit Réstgemiise | Gotterspeise mit
Freitag Spargelsuppe 7 Rostgemuse und Puree 4,7,9 1,37 Sahnehaube 7
Samstag - Blumenkohleintopf mit Frikadelle | Gomseeintopf mit Einlage 9,12 Quarkspeise 7

Rindfleischsuppe mit

Sonntag Eierstich und Klé3chen
1,3,7,9

Senfbraten, griine Bohnen und

Salzkartoffeln 1,3,8,10 siehe Menu 1

Pfirsichcreme 7

Zum Kaffee reichen wir taglich eine Kuchenauswabhl. (1,3,7,8)

Fir weitere Fragen steht lhnen unsere Kiichenleitung gerne zur Verfiigung!
Das Frihstick wird in der Zeit von: 7.30 Uhr - 9.30 Uhr,
das Mittagessen in der Zeit von 11.30 Uhr - 12.30 Uhr, )
das Abendessen in der Zeit von  17.30 Uhr - 18.30 Uhr angeboten. Anderungen der Menufolge vorbehalten.
Bei der Speisenzubereitung verwenden wir folgende gesetzlich zugelassene Zusatzstoffe und Hauptallergene:

1*Glutenhaltiges Getreide*, 2*Krebstiere, 3*Eier, 4*Fisch, 5*Erdnisse,6* Soja, 7*Milch (einschl. Laktose), 8*Schalenfriichte**,
9* Sellerie, 10* Senf, 11* Sesamsamen, 12* Schwefeldioxid und Sulphite, 13* StRlupinen, 14* Weichtiere

* Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme ** Mandel, Haselnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss




