¥

STIFTUNG ZU DEN HEILIGEN FABIAN UND SEBASTIAN

lebenswertes Leben - wiirdevolles Alter

27. Juli bis 2. August 2026

Vorspeise Menu | Menu Il Dessert
Monta Blumenkohlsuppe 7 Hackballchen, Mdhren und Fleischauswahl, Gemuse und Quark 7
g PP Salzkartoffeln 1,3,7 Plree 7,10
Di . Hahnchenbrustfilet, Salat und vegetarischer Tomaten- .
lenstag Zwiebelsuppe Salzkartoffeln 7 Nudelauflauf 1,3,7,9 GrieRcreme 17
Mittwoch - Graupensuppe mit Bockwurst 1,7,9 | Zwiebelkuchen mit Salat 1,3,7 Fruchtquark 7
D Geschnetzeltes "Gartner Art", - .
onnerstag Tomatensuppe 7 Kohlirabi und Nudeln 13.7 Uberraschungsmenu Nougatcreme 7,8
Freitag Kohlrabicreme 7 Bauernfrihstlck mit Kompott 3,7 I1Ei3e7r1i(r)1 Senfsole, Salat und Pree Aprikosencreme 7
Samstag - g)ghzgakohleintopf mit Hackeinlage | Gemiseeintopf mit Einlage 9,12 Quark 7
Rindfleischsuppe mit Krauterbraten, Blumenkohl und
Sonntag Eierstich und Kl6Rchen Salzkartoffeln,1 379 siehe Menu 1 Eierlikorcreme 3,7
1,3,7,9 >

Zum Kaffee reichen wir taglich eine Kuchenauswabhl. (1,3,7,8)

das Mittagessen in der Zeit von
das Abendessen in der Zeit von

Fir weitere Fragen steht lhnen unsere Kiichenleitung gerne zur Verfiigung!
Das Frihsttick wird in der Zeit von: 7.30 Uhr -

9.30 Uhr,
11.30 Uhr - 12.30 Uhr, )
17.30 Uhr - 18.30 Uhr angeboten. Anderungen der Mentfolge vorbehalten.

Bei der Speisenzubereitung verwenden wir folgende gesetzlich zugelassene Zusatzstoffe und Hauptallergene:
1*Glutenhaltiges Getreide*, 2*Krebstiere, 3*Eier, 4*Fisch, 5*Erdnisse,6* Soja, 7*Milch (einschl. Laktose), 8*Schalenfriichte**,
9* Sellerie, 10* Senf, 11* Sesamsamen, 12* Schwefeldioxid und Sulphite, 13* StRlupinen, 14* Weichtiere

* Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme ** Mandel, Haselnuss, Kaschunuss, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss




